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HOTEL & RESTAURANT

s
OFFNUNGSZEITEN:

MONTAG BIS SONNTAG VON 07:00 -23:00 UHR
DURCHGEHEND WARME KUCHE VON 11:30 - 21:00 U}‘
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KALTE VORSPEISEN

COLD APPETIZERS

Schwarzenberg “sche Raucherforelle €14.90

Aus der Murauer Fischzucht
serviert mit frischem Oberskren,
getoastetem Gebdck und Butter

Smoked Trout from the Schwarzenberg Fisheries ACGLEDM
served with fresh horseradishcream and toasted
bread and butter

Carpaccio vom Murtaler Rind  €15,90

der Brauhaus Klassiker — verfeinert mit
einer Bier-Balsamico und Olivendlmarinade,
dazu frischer Parmesan, mit Butter und
getoastetem Gebdck

the brewhouse classic - refined with a beer
balsamicoand olive oil marinade, served with fresh
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NUDELGERICHTE

PASTA DISHES

Spaghetti Klassisch

mit Bolognese und Parmesan

as main course
Asia - Nudelpfanne €19,90

Mie-Nudeln mit Rinderfiletstreifen dazu Wok-Gemiise
in einer Kokosmilch, Curry, Chili-Sauce
mit Asiagewiirzen abgestimmt.

(Bestellen Sie bitte normal oder scharf)

Asian noodle pan

Mie noodles, marinated filetbeef pieces, with wok

vegetables in coconut milk, curry, chili sauce coordi- acgLF
nated with Asian spices

(Please order spicy or very spicy)
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AUS UNSEREM SUPPENTOPF

FROM OUR SOUP POT

Kraftige Rindsuppe €5,40
mit Frittaten oder Leberknddel

Clear soup with pancake strips or liver dumpling ACGLF
Kraftige Rindsuppe €5,90
mit Brauhaus Kaspressknoédel

Clear soup with ,,Kaspress* dumpling ACGLF

Murauer Bierrahmsuppe gro  €6,90
mit feinstem Murauer Marzenbier

im Bierkrug mit Bierbrezencroutons serviert.

Cream soup with the finest Murauer Marzen beer AGLFO
served with Bierbrezencroutons

FELEL ZC

UNSERE SALATE

OUR SALADS

Steirischer Backhenderlsalat €14,90
auf marinierten Blattsalaten, verfeinert mit

eigenem Brauhausdressing

on marinated lettuce, refined with our own Brauhaus ~ ACGLF
Dressing

Vegetarisch: €13,90
Gefiillte Rostitaschen auf Salat
Kartoffelteig mit Kaseftllung auf

marinierten Blattsalaten und Sauerrahmdip

Bierfiihrer Salat
mit geréstetem Bauernbrot

Gemischte Salatschiissel mit Brauhausdressing marniert,
mit Kern6l und gerdsteten Kiirbiskernen verfeinert,

dazu 4 Stk. gebratene Steirerkdse - Sticks

mit Speck umwickelt - on Top

Mixed salad bow| marinated with brewery dressing, ACGLF
refined with pumpkin seed oil and roasted pumpkin

seeds

plus 4 pieces of fried Styrian cheese sticks

wrapped in bacon - on top

Gemischter Salatteller

Frisch aus der Kiiche
Mixed salad Fresh from the kitchen

Salat vom Buffet in grolRer Auswahl €6,50
Salad from the buffet
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HAUPTSPEISEN
AUS DER TRADITIONELLEN

OSTERREICHISCHEN KUCHE
MAIN COURSES FROM TRADITIONAL AUSTRIAN CUISINE

Wienerschnitzel €14,90

vom Schwein mit Petersilienkartoffeln oder
Pommes und Preiselbeeren.

von der Pute

Viennese cutlet from turkey or pork
with parsley potatoes or fries and cranberries

Cordon Bleu €16,90 HII

vom Schwein mit Petersilienkartoffeln oder
Pommes und Preiselbeeren.

von der Pute €17,90

Cordon bleu of turkey/pork with parsley ACGLF
potatoes and cranberries

\/—\,

Cordon Bleu ,,Brauhaus zu Murau“ €18,60

in einer Kirbiskernpanade knusprig gebackenes
Schweineschnitzel, gefullt mit Geselchtem und
wiirzigem Kase, dazu Petersilienkartoffeln oder
Pommes mit Preiselbeeren.

Crispy baked pork schnitzel in a pumpkin seed ACGLFM
batter filled with smoked meat, topped with

spicy cheese, with parsley potatoes

or fries and cranberries.

\—//—_\

Traditionellqs
Murauer Pilsrahmbeuscherl

mit Knodel in einer feinen Murauer Pilsrahm-
sauce, abgerundet mit einem Sahnehdubchen.

Innards with dumplings in a fine Murau Pils cream  ACGLFMO
sauce, rounded off with a cherry toping.

\_//—\,
Murauer Feinspitz

Nach alter Tradition schonend
zubereiteter Tafelspitz serviert mit
Rostkartoffeln und frischem Semmelkren.

Delicately boiled fillet of beef served with fried ACGLFM
potatoes and fresh horseradishcream.
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Murauer Braustub “n Pfandl €19,90

Zarte Schweinsmedaillons in herzhafter Malzbiersauce
mit hausgemachten Spétzle und Broccoli-Réschen.
Serviert im Pfandl.

Brewery Pan: pork medaillons in substanital ACGLFMO |
beercream with homemade spaetzle and broccoli ‘

Klassischer Zwiebelrostbraten €23,90

Frisch gebratener Rostbraten, serviert mit Bratkartoffeln
und Speckbohnen

Freshly roasted roast beef with fried potatoes AGLFMO
and bacon beans

S AN e el
Traditionelles Braumeister Gulasch
mit 1 Stk. Geback €13,90
mit 1 Stk. Semmelknodel €14,90
Goulash with withe dumpling or roll AGLFO
1! WGH n: I

AUS DEM WASSER

OUT OF THE WATER

Schwarzenberg“sche Gebirgsforelle €21,90
- Gebraten

Aus heimischem Gewisser, Forelle in feinster Butter
geschwenkt und schonend gebraten,
serviert mit Petersilienkartoffeln und Marktgemuse.

From local waters, trout in the finest quality DAGLF
Butter tossed and gently fried, served with parsley
potatoes and market vegetables.

SRR SRS S e L

Zander vom Grill €21,90

Auf Petersilienkartoffeln und Pfannengemiise
serviert mit Mandelsplitter.

On parsley potatoes and stir-fried vegetables DAGLF
served with sliced almonds

Seite 3




DIE KUNS DES GRILLENS

THE ART OF GRILLING

Brauhaus Grillteller €19,90

Zarte Medaillons vom Rind, Schwein und Pute auf
Pommes und frischem Gemiuse,
serviert mit hausgemachter Krauterbutter.

Tender medallions of beef, pork and turkey on chips
and fresh vegetables in a pan, served with homemade
herb butter.

Rumpsteak vom Murtaler Rind

200¢g

mit Krduterbutter und einer Cognac-Pfeffersauce
dazu Kroketten, Mandelbroccoli und Grilltomaten

Rumpsteak with pepper cream sauce and herb-fla- AC-
voured butter, served with potato corquettes, GLFMOP
Broccoli and grilled tomato

Brauhaus - Filet - Spies €26,90

Feinste Rind und Schweinsfiletstticke mit
Gemuse-Garnitur gegrillt. Zwiebelringe und
eine Cognac-Pfeffersauce mit Rostitaler.

Finest beef and pork fillet pieces grilled with garnish
onion rings and a cognac pepper sauce with rosti GLEMOP

Ladies cut Filetsteak 180 ¢ €29,90

Das beste Stiick vom heimischen

Rind gegrillt nach Wunsch, mit hausgemachter
Krauterbutter und einer Cognac-Pfeffersauce,
mit Kartoffelwedges und Speckbohnen,
serviert mit frischem Pfannengemise.
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BRAUHAUS
- XXL BURGER

XXL Brauhaus Steak-Burger

Gegrillte Rinderfiletstreifen, mit knusprige Speck,
karamellisierten Zwiebeln, Salat und Tomaten,
tiberbacken mit Emmentaler Kise, verfeinert mit
einer Dijon-Senfsauce, dazu servieren wir
homemade-Fries.

€19,90 i

Grilled fillet stripes, with chrispy bacon, caramelized ACGLFMP 8
onion, salad, tomatoes baked with Gouda and spicy 1
cheese refined with a Dijon mustard sauce to home-
made fries.

XXL Brauhaus Chef-Burger

Rinder-Patty mit gegrilltem Speck,

Blattsalat, Zwiebeln, Tomaten und Essiggurkerl.
Abgerundet mit einer wiirzigen BBQ-Sauce, mit
Kase tberbacken und serviert mit Pommes.

XXL Brauhaus Chicken-Burger €16,90

Crispy gebackenes Hihnerfleisch mit
Zwiebeln, Gurkerl, und Tomaten auf Blattsalat
mit einer feinen Chili-Knobi-Mayonese, dazu
Pommes.

Crispy baked chicken with Onions, cucumber and
tomatoes on with a fine chili garlic mayonese,
served with french fries

\_/_\,

ACGLFMP §H

1)

XXL Brauhaus Veggie-Burger €16,90 |

Kartoffel-Gemiise-Laibchen auf Rucolasalat mit |
Cheddar-Kise tiberbacken, mit Tomaten und |
Gurken belegt, serviert mit einer Joghurtkrauter -
- Sauce, dazu Pommes.

Potato and vegetable patties on rocket salad with ACGLF
Baked cheddar cheese, with tomatoes and Cucumber
and a yoghurt herb sauce, with french fries
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FUR UNSERE

VEGETARISCHEN GASTE [

FOR OUR VEGETARIAN GUEST

Brauhaus Wrap (vegetarisch) €13,90
Brauhaus Wrap €15,90

mit gegrillten Hihnerfleischstreifen und saisonalem
Gemdse, mit Tomatenragout und einem Joghurt-Schnitt-
lauch-Saucen-Topping, serviert mit Pommes Frites.

E. Hfh

Filled with or Topping grilled chicken strips and
seasonal vegetables, a yogurt-chive sauce and tomato
ragout, served with French fries.

L RE D REREE S e e i i
Steirische Kadsespatzle mit Rostzwiebel

dazu eine kleine Portion griiner Salat

ACGLF

Styrian cheese spaetzle with roasted
onions and green salad

Gemiisespaghetti (auch Vegan)

Basilikumspaghetti mit Gemisestreifen
und frisch gehobeltem Parmesan

Basil spaghetti with vegetable strips
and freshly shaved parmesan

\_//_\,

Vegane Nudeln £ 1490

4 Stk. handgemachte Teigtaschen gefullt mit
Hummus und Kartoffeln. Serviert mit
zerlassener Pflanzenmargarine, garniert mit
frischem Schnittlauch und griinem Salat

dumplings filled with hummus and potatoes. Served
with melted vegetable margarine and green salad,
garnished with fresh basil leave

Indisches Gemiise Curry €14,90
mit Stiicken von Karotten, Paprika, Zwiebeln, Zucchini,
und Brokkoli in einer Kokosmilch, Curry-Ingwer-Tomaten-

Sauce, abgestimmt mit feinsten indischen
Gewlirzen. Serviert im Reisring (pikant scharf)

ALFN

Indian vegetable curry

with pieces of carrots, peppers, onions

and broccoli in a coconut milk curry ginger tomato
sauce, coordinated with the finest Indian spices.
Served in a rice ring (piquantly spicy).
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FOR SNACK

Bierbrauer Toast

mit Schwarzbrot, Geselchtem, roten Zwiebeln,
Kase und Spiegelei, serviert
mit einer kleinen Salatgarnitur

With black bread, smoked meat, red onions,

cheese, fried egg served with a small
salad garnish

Frankfurter Wiirstel

im traditionellen Gulaschsaft mit Geback
Sausage with goulash sauce and roll

mit Senf und Geback
Sausage with roll and mustard

Saures Rindfleisch fein garniert
mit Zwiebeln, Ei, Kuirbiskernol und Geback

€12,90

Sour beef finely garnished with onion, egg, pumpkin ~ ACGLF

seed oil and pastry egg and bread
Gebackene Champignons
mit Petersilienkartoffeln und Sauce Tartar

€13,90

Baked champigions with parsley potatoes and
tartare sauce

1 Stk. Semmel

ACGLFM

1Stk. Laugenbrezen
1 Stk. Knoblauchbrot
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‘ serviert mit Schlagsahne.

Brauhaus Apfelstrudel €6,90
Original nach Omas Rezept,
Original Apple pie according to grandma’s ACGFHO

recipe served with whipped cream

Eispalatschinke
Palatschinke mit Vanilleeis gefullt

serviert mit reichlich Schlagobers
und Schokodekor

Pancake filled with vanilla icecream
Served with plenty of whipped cream
N and chocolate decoration.

Steirer Tiramisu € 6,90
Styrian tiramisu ACGLFHO
Tageskuchen €6,90

ACGFHO

Bitte lassen Sie sich von unserem

Servicepersonal zu einer sliRen Versuchung beraten!

Please let our service staff recommend
you a sweet seduction!

Alle unsere Preise sind Inklusivpreise
Taxes are included

)




Brauhaus Platte  €39,90

fur 2 Personen

o
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Verschiedenes Gegrilltes und Gebackenes: Beef-Tata r Zoog 3 24’90

. ) . fte
Vom Schwein/Pute/Rind sowie herzhaf

Grillwiirste. Beilagen: Reis, Pommes fites, B R
Gemiise und eine Fruchtgarnitur, dazu servieren Kiassisch, mit Rinderfilet fioch

wir eine cremige Pfefferrahmcognacsauce. zubereitet mit Butter und reichlich Toastbrot.

various grilled and Baked: pork/turkey/beef as Classically freshly prepared with butter and toast.
well as grilled sausages. Side dishes: rice,

french fries, vegetables and a friut gamish, with VORBESTELLUNG 1 Tag poigiy
a creamy pepper cream cognac sauce.

VORBESTELLUNG 1Tag ACGLFMO

Tomahawk Steak €19:00

pro 100 g

Fondue ab 4 Personen €27,90

bis 1,5kg) Vom Hausmetzger _ :
' 0 prOPerSOn ?gi(ilg SteaIE-Fg())mmes oder Wedges, Grillgemise
(M',t Suppe oder mit Ol) oder Krautsalat, ein Maiskolben,
Fleisch: Pute, Schweinsfilet, Rinderbeiried, Speckbohnen mit hauseigener Krauterbutter.
Belagen: Esughont Auf Wunsch mit einer Pfefferrahmcognacsauce
Beilagen; Essiggemiise, Pommes frites, Paprikareis, oder Chilisauce.
Gemise und verschiedene Saucen

i i i bles or
. i teak friese or wedges, grilled vegeta
e R e LZCILL;?;L‘Vg: corn on the cob, bacon beans with

(With soup or with oil) Meat: turkey, pork fillet homemade.hf?fb i Wi'thc? S E

beef sirloin, frankfurter sausages, ’ sauce or chillisauce, f desirec.

Side dishes: pickled vegetables, French fries,

paprika rice, vegetables and various sauces VORBESTELLUNG 56 Tage Sl
(with breaded Emmentaler cheese on request).

VORBESTELLUNG 1 Tag ACGLFMO

T-Bone Steak £10,00
€16,90 e, L PIO100 8

Brettljause ab 4 Pers.

pro Person |(0y8 bis 1,5kg) Vom Hausmetzger
Of:jlg;’?(teali-PclJmmes oder Wedges, Grillgemiise
rautsalat, ein Maiskolben, Speckboh
te vorn Hof) ) A L 1 , Speckbohnen
(SPch?i?\EEn Speck, Hirschwurst, Jausenwurst, Kase, E?r']tefgi;lf%gener Krauterbutter. Auf Wunsch mit
Eier. Tomaten, Paprika, eingelegter Kpoblauch, efferrahmcognacsauce oder Chilisauce.
saure Zwiebel, Verhackertes, Kugelkdse, Approx. 0,8 to 1
Liptauer und Butter, dazu frisches Bauernbrot. l”‘|3|U<3|'ng steak friese or wedges, grilled vegetables or
(Products from the farm) Ham, bacon, different sausages, coleslaw, a corn on the cob, bacon beans with

homemade herb butter. With
o the farm) am, b he er. With a pepper cream cognac
(F:’ri]flzsez, ;agﬁic sour onions, minced meat, ball cheese sauce or chill sauce, i desired.

and butter, with fresh farmer‘s bread.

VORBESTELLUNG 1Tag ACGLFM

5 kg from the house butcher

VORBESTELLUNG 5-6 Tage ACGLFMO

Wenn Sie Allergiker sind, wenden sie sich bitte an unser Servicepé_rsonal. Die ezeichrrImg der beinhalteten Allergene
sehen Sie unter den Preisen plaziert. Die Liste der Produkte zu den Buchstaben finden Sie am Ende der Speisekarte.
If you are allergic, please contact our service staff. The designation of the containedallergens-the

see placed-under the prices. The list of products for the letters can be found-at theend-of the-menu.




HORNIG KAFFEE

Espresso
Doppelter Espresso €4,20
Kleiner Brauner €2,90
Grof3er Brauner €4,20
Verlangerter €3,40
Cappuccino €4,10

Cafe Latte €4,30
HeiBe Schokolade mit Schlagobers €4,10
HeiBe Schokolade ohne Schlag €3,80
HeiBe Schockolade mit 2 cl Rum €6,10 WHISKY
Jim Beam €3,70
. ORNIG TEE Jack Daniels Tennessee Whisky 2cl €370
Kamille, Pfefferminze, Bushmills Single Malt 2cl €5,70
Griiner - Schwarzer und Fruchtetee, €3,10 Dimple Scotch Whisky 2cl €5,70
Tee mit Zitrone o. Milch €3,70 Chivas Regal Blended Scotch Whisky 2cl €570
Tee mit 2 ¢l Rum €5,70 Oban Single Malt Whisky 2cl €570
Glenmorangie The Original 2cl €570
APERITIE & HOCHGEISTIGES Basil Hayden’s Kentucky Bourbon 2cl €570
Campari Soda 2c €460 Tullamore Dew Irish Whiskey 2cl €570
Campari Orange 2cl €4,90
Sandeman Shgrry dry Seco 2cl €4,50 VODKA
Portwein Sandeman Port Ruby 2cl €4,50 Stolichnaya 2d €390
Martini bianco/extra dry 2cl €450 Grey Goose 2cl €590
DIGESTIF GIN
Amaretto 2cl €4,00 Bombay-Sapphire 2cl €390
Averna 2cl €4,00 Hendrick’s Gin 2cl €5,70
Averna sauer (Zitrone, Soda) 2cl €5,90
Ramazotti 2cl €3,90 RUM
Berliner Luft 2cl €3,90 Bacardi 2cl €3,90
Jagermeister 2cl €3,90 u.v.a.m.
Fernet Branca 2cl €450 Weitere 75 verschiedene Rumsorten zum GenieRRen,
Bailys Original Whisky Cream 2cl €490 finden Sie in unserer aktuellen Rumkarte.
HOCHGEISTIGES Auszeichnun: gen In Gold COGNAC
Zwetschke Schnaps 2cl €3,90 Hennessy VS 2cl € 420
Williams Birne Schnaps 2cl €390 Remi Martin VSOP 2cl €570
Marille Schnaps 2cl €3,9 Remi Martin XO 2c €870
Nuss Schnaps 2c €470
Zwetschke (Zigarrenbrand) 2cl €6,90 KLASSIKER GEHT IMMER
Vogelbeere Brand 2cl €790 Bacardi Cola/Red Bull 2cl €490
Jim Beam Cola/Red Bull 2cl €4,90
ANSATZ-SCHNAPSE Traditionell Steirisch Vodka Orange/Rec B 2l €490
Zirberl oder Larcherl 2cl €4,00 LONGDRINKS GIN

Brauhaus-Special (Herrlich):

Schwoazbeerschnaps 2cl €4,50
(Schwarzbeeren bzw. Heidelbeeren von der Frauenalpe)
Apfel-Zimtschnaps 2cl €4,00

Gin Bombay-Sapphire gespritzt mit 2cl €6,90
Tonic Water o. Bitter Lemon u. Ice




GETRANKEKARTE

| BIERIGE GENUSSE-FriscH VOM FASS |

Murauer Marzen/als Radler (Best of2024) 0,50 It. € 4,80
Murauer Marzen/als Radler (Bestof2024) 0,33 It. € 4,30

Murauer Marzen (Best of 2024)
Brauhaus Hausbier

Brauhaus Hausbier
Murauer Pils

Murauer Pils “"'«,
Murauer Zwickel ( J
Murauer Zwickel =
Murauer Dunkel
Murauer Dunkel
Murauer Mischbier
Murauer Mischbier
Murauer WeiBbier (Weltmeister 2019/20)
Murauer Weil3bier (Weltmeister 2019/20)
Murauer Stout

Murauer Pale Ale

0201t € 3,70
0501t. € 4,80
0331t € 4,30
0501t. € 4,90
0331t € 4,40
0501t. € 4,90
033It. € 4,40
0501t. € 4,90
0331t € 4,40
0501t. € 4,90
033t € 4,40
050lt. €5,10
0331t € 4,60
033It. € 4,90
0331t € 4,90

jeder Schluck ist GOLDWERT!

WEIN & SEKT

Spritzer weil3/rot

Spritzer st

Aperol-Spritzer

(Aperol, Prosecco, Soda, Eiswiirfel, Orange)
Brauhaus Spritzer

(Prosecco, Die Gartnerin, Minze u. Eiswdirfel)

Hugo

(Prosecco, Holundersaft, Soda, Minze u. Eiswirfel)

Wein des Tages weil3/rot

0,25It.€ 3,40
0,25It.€ 3,50

0,25It.€ 5,90

0,25It.€ 5,90
0,25It. € 590

1/81t.€ 4,90

Mura este B scHaumMweINE R
0,10 It. € 4,50
IBIER GEKUHLT IN DER FLASCHE] rrosecco/Orange/Bul 070 1t € 2690
Black Hill 033It. € 4,50 Schlumberger/ice o. Whitesecco ~ .70 It. €49,00
Preisel&Bier 0331t € 4,50 Moet & Chandon 0,70 It. € 99,00
Zitro&Bier 033It. € 4,50 Moet Ice 0,70 It. €49,00
HM Radler (Holunder & Marille) 0331t. € 4,50 r ra— )
5 . . Mehr Weinauswahl ? - Fragen Sie bitte nach der Weinkarte,
Murauer Hoamat o. Winterweie 0501t.  €5,10 unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne!
Murauer Krauterradler Alkoholfrei 0501t. € 5,10 "
Murauer Alkoholfrei 0501t. € 5,10
Murauer Kristallweizen Alkoholfrei 0,501t. € 5,10

Fur weitere Bierempfehlungen fragen
Sie bitte nach dem Bier des Tages!
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o MINERALWASSER

MURELLLLIMONADEN %?"@ﬁue‘:e‘ Rémerquelle Still o. Prickelnd Fl. 0331t. € 3,70
- Mur® .. "
= Romerquelle Still FIl. 0751t € 5,90
Die Tropische  (Orange) 0331t € 3,90 Rémerquelle Prickelnd Fl. 11t €820
Die Wilde (Zitrone) 0,331t. € 3,90
! Murauer Tafelwasser FIl. 033It. € 3,50
Der Steirer (Alpenkrauter) 0,331t. € 3,90

Der Entdecker (Maracuja-Orange) 0,33 1t. € 3,90

Der Skilehrer (Himbeere) 0,331t. € 3,90 MURAUER QUELLWASSER

Der Aufgeweckte (Cola-Mix) 0,331t. € 3,90 Glas 0251t. € 0,70
Die Gartnerin (Rhabarber, Minze) 0,33 1t. € 3,90 Glas 0,501t. € 1,50
COCA COLA

Coca Cola Flasche 0,33It. € 4,00 Rauch-Saft Erdbeere, Mango, Marille,
Coca Cola Zero Flasche 0,33It. € 4,00 Johannisbeere 0,201t.€ 3,90
Coca Cola Glas 0,51t. € 5,50 Murelli Apfelsaft, Orangensaft 0,251t.€ 3,90
gespritzt mit Wasser 0,331t.€ 4,20
0,50 It.€ 4,70

gespritzt mit Soda 0,331t.€ 4,50
LIMO GESPRITZT 050 1.€ 5,50

Orange, Cola oder Alpenkrauter

mit Wasser 033It. € 3,60 Rauch Eistee
050It. € 4- Zitrone oder Pfirsich Fl. 033It€ 3,90
mit Soda 033It. € 3,80 Soda Zitrone 0,25 It.€ 2,90
0501t € 4,10 Soda Zitrone 0,50 It.€ 3,40
Red Bull € 5,90

TONIC =
Kinley JUGENDGETRANK

Tonic Water, Bitter Lemon 0201t. € 4,10 Holunder/Himbeersaft mit Wasser 0331t. € 2,70
0,501t. € 2,90
gespritzt mit Soda 0331t. €290

0,501t. € 3,20

ORANGERIL
MARACUIS

"_—I-“'




ALLERGENKENNZEICHNUNG - UBERSICHT

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

(z.B. Brot, Gebdck, Kuchen, Teigwaren, Suppen, SoB8en, Paniermehl, Semmelbrosel.) (z.B.: Brot, Kuchen, Geback, Salate, Kdse, Pasteten, Aufstriche, Wiirste.)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

(z.B. Salate, Suppen, Saucen.) (z.B.: Suppengriin, Wurst, Fleischerzeugnisse, Salate, Kase, Suppen.)

Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

(z.B.: Eierteigwaren, panierte Speisen, Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen.) (z.B.: Fleischerzeugnisse, Salate, Suppen, Saucen, Dressing, Mayonaise, Ketchup.)
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

(z.B.: Saucen, Suppen, Wiirste, Brotaufstriche, Salate.) (z.B.: Brot, Kndckebrot, Geback, Miisli, Salate, Humus, Marinaden, Desserts.
Erdnuss und daraus gewonnene Erzeugnisse Schwefeldioxid und Sulfite

(z.B.: Margarine, Brot, Kuchen, Geback, Miisli, Marinaden eitungen, Misli, Brot, Suppen, Saucen, Fleischerzeugnisse.)

T
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Rein das Beste
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Folge uns: f @murauer_bier




